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Salmorejo Cordovès de maduixes i picadeta de sardina fumada  
Salmorejo Cordobés de fresas y picadillo de sardina ahumada  

Pastís d’estiu de salmó i tonyina  
Pastel de verano de atún y salmón 

 Timbal d´ensaladilla russa i pernil ibèric  
Timbal de ensaladilla rusa con jamón ibérico 

                                       Caragols a la llauna Km 0 (supl. 3€) 
Caracoles “a la llauna” Km 0 (supl. 3€) 

Musclos a la Marinera  
Mejillones a la Marinera 

Espagueti als 4 formatges amb tomàquet confitat i nous  
Espaguetis a los 4 quesos con tomate confitado y nueces 

Amanida grega de tomàquet amb feta, tzatziki i olives mortes  
Ensaladada griega de tomate con feta, tzatziki i aceitunas  

Canelons de carn casolans gratinats   
Canelones de carne caseros gratinados  

 
Espatlla de xai al forn amb patata panadera (supl.3€)  

Paletilla de cordero asada con patata panadera (supl. 4€) 
Roast-beef de vedella amb salsa tàrtara i poma caramel.litzada   

Roast–beef de ternera con salsa tártara y manzana caramelizada    
Tataki de tonyina, algues wakame i salsa ponzu  

Tataki de atún , algas wakame y salsa ponzu 
   Bacallà a la mel de safrà (supl.4€) 

Bacalao a la miel de azafrán (supl.4€)  
Corbina amb piquillos a la Donostiarra  

Corvina con piquillos a la Donostiarra 
Filet de porc amb pebre verd 

Solomillo de cerdo a la pimienta verde 
Arrós negre  gratinat amb allioli   (supl.3€)  

Arroz negro gratinado conalioli(supl.3€) 
Cassoleta de Sípia amb mandonguilles(supl.3€)  

Cazuelita de sepia con albondigas(supl.3€) 
 

            Preu dies laborables al migdia: 23€ (2€ supl. terrassa dies laborals)  
Preu festius, caps de setmana i vacances escolars 27€ (si dubtes, consultan’s)  

Aigua, pa i vi, 1 ampolla cada tres persones.  
Alguns plats porten suplement.  
Postres inclosos  i  iva inclòs 


